
   
 

 

 

Coop 

Roskildevej 65 

Albertslund 

                      Vejle, den 10/12-23 

 

Erklæring 

 

Vedrørende emballage bestemt til kontakt med fødevarer 

 

Vareart:  Brune og hvide papirsposer med eller uden 

tryk 

 Med eller uden rude i PP 

 

1000131546 - Slagteren papirspose 

1000132948 - Bagerens Brødpose 210x275 mm 

1000133022 - Bagerens brødpose 170x215 mm 

1000133023 - Bagerens Brødpose 270x455 mm 

1000133025 - Bagerens Brødpose med rude 270x455 mm 

1000133026 - Bagerens Brødpose med rude 160x80x315 mm 

1000133027 - Bagerens Grovbrød 46 cm 

1000133038 - Bagerens Brødpose 270x335 mm 

1000133196 - BrødCooperativet Gigantpose 

1000133195 - Bagerens Gigantpose 

1000132102 - Ærtepose med 100 stk 

1000132278 -Slagteren - Menu To Go 350x170x250 mm 

1000132593 -Brødcooperativet flutespose 120x50x575 mm 

1000132964 - Grillpose kylling 

1000133024 - Bagerens Grovbrød 38 cm 

1000133029 - Bagerens Flutespose med rude 120x50x575 mm 

1000133715 - MadCooperativet - Lille deli pose 

1000133716 - MadCooperativet - Stor deli pose 

1000133723 COOP - Neutral -  lille deli pose 

1000133724 COOP - Neutral - Stor deli pose 

1000133861 COOP - Coop365 - lille bagerpose 160x80x325 mm 

1000133863 COOP - Coop365  - flutespose 120x50x590 mm 
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1000135454 COOP - Brune papirsposer 22 Ltr 

1000159744 COOP - Ærtepose 

1000162463 COOP - Coop365 - stor bagerpose 270x450 mm 

1000162677 COOP - Papirspose "BrødCooperativet" 

1000391799 COOP - Ærtepose med 250 stk 

1000410486 COOP - Frugt & Grønt 

 

 

Råvarer: Brunt eller afbleget hvidt MG (Machine Glazed) 

kraftpapir  

  Vandbaseret dispersionslim 

  Vandbaseret flexo-trykfarve 

  Evt OPP (Polypropylene) 

 Produkterne indeholder ingen flourerende 

stoffer 

 

Anvendelse: Alle de anførte papirbaserede posetyper er 

primært egnede til kontakt med fødevarer med 

tør overflade. 

 Vådt indhold vil gradvist opløse papirfibrene, 

men i øvrigt uden nogen form for 

sundhedsfare. 

 Produktet kan anvendes i 24 timer ved 

temperaturer fra frost til 40C, samt i 2 timer 

ved 70C og hot-fill 

 

BC Emballage A/S bekræfter, at ovennævnte produkter er fremstillet af 

råvarer, og konverteret under produktionsforhold, der er i 

overensstemmelse med de danske regler for fødevaresikkerhed, jf. 

Fødevarestyrelsens bekendtgørelse nr. 822 af 26. juni 2013 om 

materialer og genstande bestemt til kontakt med fødevarer. Samt 

Europa-Parlamentets og Rådets forordning (EC) nr. 1935/2004 af 27. 

oktober 2004, angående materialer og genstande bestemt til kontakt 

med fødevarer; samt ophævelse af direktiv nr. 80/590/EEC og 

89/109/EEC. 

 

Produkterne opfylder endvidere kravene om god fremstillingsmetode 

samt gode hygiejnerutiner jf. forordning (EC) nr. 2023/2006 af 22. 

december 2006. 
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Alle anvendte råmaterialer er godkendte til anvendelse ved indpakning 

af levnedsmidler og kontakt med sådanne. Råmaterialerne er indkøbt 

med leverandørens garanti for godkendelse ifølge den amerikanske FDA-

lovgivning. 

 

Under emballagens fremstilling hos leverandøren, beliggende indenfor 

EU, optræder der ikke processer af nogen art, der medfører kemiske 

reaktioner eller andre forandringer af råvarernes oprindelige 

egenskaber.  

 

Alle produkter kan spores via ordrenumre og LOT numre. 

 

Med Venlig Hilsen 

 

BC Emballage A/S 

Berit Clausen 

 

 


